
A ’ L A  C A R T E  -  L I V E  M U S I C  -  L O U N G E

 North Pier’s, Konak Pier’de doğdu ve her geçen yıl mutfağını geliştirerek 
misafirlerine yeni tatlar sundu. Bugün denizden  ve karadan 

 gelen lezzetleri aynı sofrada buluşturuyor.

Denizin kıyısında, İzmir’in merkezinde, sadece yemek değil
bir yaşam kültürü sunuyor.

Her tabak, denizin saf lezzetleriyle karanın güçlü karakterini aynı 
sofrada bir araya getiriyor.

İnanıyoruz ki; gerçek gastronomi, kültürlerin buluştuğu yerde başlar.

North Pier’s was born in Konak Pier and has enriched its cuisine each year, 
o�ering guests new flavors.

Today, we bring together tastes from both the sea and the land at the same table.

By the waterfront, in the heart of İzmir, it o�ers not just food,
but a way of life.

Each plate brings together the pure flavors of the sea and the strong 
character of the land in perfect balance.

We believe that true gastronomy begins where cultures come together.
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DENİZDEN 
F R O M  T H E  S E A  

 

İTHAL PEYNİR TABAĞI ( 2 / 4  KİŞİ )  

ORTADAN PAYLAŞIMLAR           SHARINGS

SOĞUK BAŞLANGIÇLAR           COLD STARTERS

AEGEON QUARTET MEZE

IMPORT CHEESE PLATE ( 2 / 4 pax )

SMOKED EGE ATOM

 

İSLİ  EGE ATOM

Shallot and Pepper Tarator, Cretan Beauty, Green Almond Cacık, Orange Flavored Sliced Fava 

Hot Tavas Pepper

Pomegranate Arils, Capers, Balzemic Caviar, Chives, Honey Mustard

Orange And Cognac Sauced Shrimp Along With Avocado

Arpacık Soğanlı Biber Tarator, Girit Güzeli, Çağla Cacık, Portakallı Kesme Fava 

, Ballı Hardal

4’LÜ EGEDEN MEZE 1.200.00

Imported Cheese Selection, Hot Pepper Jam, Dried and Fresh Fruits
İthal Peynir Çeşitleri, Acı Biber Reçeli, Kuru ve Taze Meyveler

475.00

2.900.001.500.00

 COGNAC SAUCED SHRIMP & AVOCADO

OCTOPUS CARPACCIO

KONYAK SOSLU KARİDES AVOKADO
 

AHTAPOT CARPACCIO

990.00

1.250.00

SICAK BAŞLANGIÇLAR           HOT STARTERS

FRIED CALAMARI

BUTTERED SHRIMP

RUSTIC TURKISH PASTA WITH MIXED SEAFOOD

 

Tarator Sos , Maydonoz , Yanak Limon

Cherry

KALAMAR TAVA  

 

Tarator Sauce, Parsley, Sliced Lemon 

KARIŞIK DENİZ MAHSÜLLÜ KÖY ERİŞTESİ 

 Tereyağ , Sarımsak , Kıyılmış Maydanoz 
Butter, Garlic, Chopped Parsley

TEREYAĞLI KARİDES  

1.100.00

1.460.00

760.00

CRISPY JUMBO SHRIMP ( HOT - SWEET SAUCED )
 

ÇITIR JUMBO KARİDES ( ACI TATLI SOS İLE ) Kızarmış Jumbo Karides , Sweet Chili Sos 
Fried Jumbo Shrimp, Sweet Chili Sauce

Squid, Shrimp, Clam, Black Mussel, Cherry Tomato, Parsley

990.00

ZUCCINI BEĞENDİ SHRIMP Zucchini Beğendi, Buttered, Spicy Shrimp, Fresh Basil Oyster Souce
 Yeşil Kabak Beğendi, Tereyağlı Acılı Karides, Taze Reyhan, Oyster SosKABAK BEĞENDİLİ KARİDES 860.00

SEA BASS MELANZANE Baked Eggplant, Fresh Mozzarella, Field Tomatoes, Tomato Sauce, Pesto Sauce, Balsamic Glaze
 Fırınlanmış Patlıcan, Suda Mozerella, Tarla Domates, Domates Sos, Pesto Sos, Balzamik Glaze LEVREK MELANZANE 1.150.00

MIXED SEAFOOD PAELLA Squid, Shrimp, Vongole, Black Mussels, Peas, Parsley, Lime, Cherry Tomatoes,
 Kalamar, Karides, Vongole, Kara Midye, Bezelye, Maydanoz, Misket Limon, Cherry Domates,KARIŞIK DENİZ MAHSULLÜ PAELLA 1.860.00

WILD GREENS & MIXED SEAFOOD White Wine Cream Sauce, Shrimp, Calamari, Octopus, Pickled Okra, Mozzarella
 White Wine Krema Sos, Karides, Kalamar, Ahtapot, Bamya Turşusu, Mozarella AKKIZ OTU & KARIŞIK DENİZ MAHSULLERİ 1.540.00

SEAFOOD TRIO Salt-Cured Bonito, Smoked Salmon, Tobiko Tarama, Focaccia Bread
  Torik Lakerda, Fümelenmiş Somon, Tobiko Tarama, Focaccia EkmekDENİZ MAHSÜLLERİ TRİO 870.00

HOT GREENS PLATE
 SICAK OT TABAĞI  

Radish Greens, Nettle, Cibes, Capia Pepper, Strained Yogurt, Butter
Turp Otu , Isırgan , Cibes , Kapya Biber , Süzme Yoğurt , Tereyağ 560.00

SEABASS MARIN

 

 

LEVREK MARİN
Mustard Lemon Sauce, Onion, Dill, Olive Oil
Hardallı Limon Sos , Kuru Soğan , Dereotu , Zeytinyağ 620.00

SOUP OF THE DAY
 GÜNÜN ÇORBASI  320.00Lütfen Servis Ekibimize Sorunuz

Please Ask Your Server

/
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SALADSALATA

FISHERMAN’S HAND-TORN SALAD Lolorosso, Polorosso, Arugula, Endive,  Lamb's Ear, Pomegranate Arils, Crumbled Ezine 

Tomato, Cucumber, Green Pepper, Red Onion, Kalamata Olive, Parsley, İzmir Tulum Cheese, Cold-Pressed Pomegranate Juice, Olive Oil

Three Grains, Baby Radish, Pomegranate Arils, Cucumber, Cherry Tomato, Mint, Sorrel Parsley

Lolorosso , Polorosso , Roka , Endivyen , Kuzu Kulağı , Nar Taneleri , Kırma Ezine BALIKÇI KOPARMA SALATA

 

550.00

GREEK SALAD

OCTOPUS SALAD

GREEK SALATASI  

AHTAPOT  SALATASI  Cherry

640.00

1.100.00

MAIN COURSES

CITRUS SAUCED SEABASS

GRILLED SALMON

ANA YEMEKLER

NARENCİYE SOSLU DENİZ LEVREĞİ  

IZGARA SOMON   
White Wine Sauce, Baby Potatoes, Grilled Lettuce, Radish, Fresh Peas

Baked Baby Patato, Seasonal Vegetables, Roasted Almond Slices

Beyaz Sarap Sos, Baby Patates , Izgara Marul , Turp , Taze Bezelye

1.110.00

1.200.00

GÜNLÜK BALIK VE DENİZ ÜRÜNLERİMİZİ SEÇMEK İÇİN BALIK VİTRİNİMİZE BAKABİLİRSİNİZ.
YOU CAN CHECK OUR DAILY FISH STAND TO CHOOSE YOUR FISH AND SEA FOOD.

ISTANBUL SALAD
Domates, Kırmızı Soğan, Kırma Ezine Peynir, Sumak, Nar Suyu

Tomatoes, Red Onions, Crumbled Ezine Cheese, Sumac, Pomegranate Juice

 
İSTANBUL SALATASI

 

500.00

GRILLED TONGUE SKEWER Herb Velute Sauce, Grilled Leeks, Carrots, Red Onions
Herb Velute Sos, Izgara Pırasa, Havuç, Kırmızı SoğanDİL ŞİŞ 950.00

BAKED GROUPER Fresh Herb Field Tomato Sauce, Capers, Wild Broccoli, Chives
Taze Otlu Tarla Domates Sos, Kapari, Yabani Brokoli, Frenk SoğanFIRINDA GRANYÖZ 960.00

CHOCOLATE SOUFLE 

TATLILAR DESSERTS

    Sade Dondurma
Plain Ice Cream

ÇİKOLATALI SUFLE 425.00

CRISPY PUMPKIN DESSERT
ÇITIR KABAK TATLISI

 
    525.00

SEASONAL FRUIT DESSERT
MEVSİM MEYVE TATLISI

 
    370.00

SEMOLINA HALVA WITH ICE CREAM
DONDURMALI İRMİK HELVASI

 
    230.00

FRUIT PLATE
MEYVE TABAĞI

 
    320.00
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ORTADAN PAYLAŞIMLAR SHARINGS

SOĞUK BAŞLANGIÇLAR           COLD STARTERS

SICAK BAŞLANGIÇLAR           HOT STARTERS

SALADSALATA

KARADAN 
L A N D  

 

ŞARKÜTERİ TABAĞI ( 2 / 4 KİŞİ )  

BRUSCHETTA DOMATES FESLEĞEN  

4’LÜ ANADOLU’DAN MEZE TABAĞI Antep Ezmeli Muhammara, Közlenmiş Patlıcan, Arpacık Soğanlı Biber Tarator, Datça Cacık

CHARCUTERIE PLATE ( 2 or 4pax )

TOMATO & BASIL BRUSCHETTA

ANATOLIAN QUARTET MEZE Antep Ezmeli Muhammara, Grillied Eggplant, Shallot and Pepper Tarator, Datça Cacık

Straciatelle Field Tomatoes, Basil, Extra Virgin Olive Oil

Smoked Meats Selection, Import Cheses, Dried And Fresh Fruits
1.700.00 3.200.00

1.200.00

480.00

/

YAPRAK CİĞER  ( ÇITIR veya TEREYAĞLI ) 

 
KAŞARLI MANTAR

 
TİFTİK ETLİ KÖY ERİŞTESİ

 

DANA KABURGA DOLGULU ARANCINI  ARANCINI BALLS WITH SHREDDED BEEF

LIVER SLICES ( OPTIONAL: BUTTERED or CRISPY )

MUSHROOM WITH KASHAR CHEESE

RUSTIC TURKISH PASTA WITH SHEREDDED BEEF

White Button Mushrooms, Kashar Cheese, Butter

Rustic Turkısh Pasta, Shredded Beef Ribs, Roasted Walnuts, Butter, Tulum Cheese

Kültür Mantar, Kaşar Peyniri, Tereyağ 

El Yapımı Kesme Erişte ,Tiftiklenmiş Dana Kaburga ,Kavrulmuş Ceviz ,Tereyağ ,Tulum Peynir

Domates Soslu , Tiftik Etli Arancını Topları , Trüf Mayonez , Frenk Soğanı
Tomato Sauced , Arancini Balls With Shredded Beef, Tru�e Mayonnaise, Chives 

860.00

520.00

1.290.00

960.00

 

  

ÇOBAN SALATASI

GAVURDAĞ SALATASI 

ROKA PARMESAN SALATASI 
 

ARUGULA & PARMESAN SALAD

SHEPERD’S SALAD

GAVURDAĞ  SALAD

Domates, Kırmızı Soğan, Köy Biberi , Salatalık , Maydanoz ,Zeytinyağ , Limon 

Domates , Köy Biber , Kırmızı Soğan ,Taze Soğan ,Maydanoz , Ceviz , Zeytinyağ

Tomato, Red Onion, Mazamort Pepper, Cucumber, Parsley, Olive Oil, Lemon

Tomato,  Mazamort Pepper, Red Onion, Spring Onion, Parsley, Walnut, Olive Oil

Cherry & Balsamic Vinegar Gazpacho, Arugula, Parmesan, Cherry Tomato, Walnut, Pomegranate Arils

Baked Beet, Cucumber, Red Onion, Sweet Basil, Mint, Cranberry, Walnut, Goat Cheese Cream

500.00

600.00

780.00Cherry

BURRATA
BURRATA 1.130.00

GOAT CHEESE & BEET SALAD
KEÇİ PEYNİRİ & PANCAR  SALATASI 1.040.00

DANA CARPACCIO   BEEF CARPACCIO Arugula, Parmesan, Capers

Field Tomatoes, Basil, Extra Virgin Olive Oil

975.00

HALLOUMI SAKIZ ARTICHOKE
HELLİM SAKIZ ENGİNAR Narenciye Sos, Girit Kabak , Hellim, Dereotu

Citrus Sauce, Cretan Zucchini, Halloumi , Dill
760.00

 TRÜFLÜ MAYONEZLİ PATATES PAVE 
TRUFFLE MAYONNAISE POTATO PAVES 

Trüflü Mayonez , Parmesan , Frenk Soğanı
Tru�e Mayonnaise, Parmesan, Chives

475.00

Lütfen Servis Ekibimize Sorunuz
Please Ask Your ServerSOUP OF THE DAY

 GÜNÜN ÇORBASI  320.00
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Grup rezervasyonlarınız ve özel davetleriniz için kişi sayısına ve konseptinize özel fix menü 
alternatifleri sunmaktayız. Detaylı bilgi ve planlama için ekibimizle iletişime geçebilirsiniz.

For your group reservations and private events, we o�er customized set menu alternatives tailored 
to your number of guests and event concept. For detailed information and planning,
Please feel free to contact our team.

 

MAIN COURSESANA YEMEKLER

SADE SATIR KIYMA  
 Balloon Bread, Plain Butter, Grilled Tomatoes, Mazamort Peppers

Balon Ekmek, Sade Tereyağ, Köz Domates, Köy Biberi 

LOKUM BONFİLE   
LOKUM TENDERLOIN

PLAIN MINCED MEAT

  
Couscous Risotto, Bone Broth , Red Sorrel   BEEF ASADO

Kuskus Risotto, Kemik Juil, Kırmızı Kuzu Kulağı DANA ASADO 1.850.00

  
Oyster Mushrooms, Baby Potatoes, Green Onions

 
GRILLED CHICKEN CUTLET

İstiridye Mantarı, Baby Patates, Yeşil SoğanIZGARA TAVUK KÜLBASTI 430.00

  
German Potato Salad With Mustard , Lime Cream Dressing, Fresh Green Onions  LEMON CHICKEN

Hardallı Alman Patates Salatası, Lime Krem Sos, Taze SoğanLİMONLU TAVUK 970.00

960.00

1.850.00

  
Wild Mushroom Orzo, Wild Thyme Bone Broth , Baby Vegetables  LAMB SHANK
Dağ Mantarlı Orzo, Dağ Kekikli Kemik Juil, Bebek Sebzeler KUZU İNCİK 2.080.00

LOTUS CHEESECAKE

SALTY CHOCOLATE

SAN SEBASTIAN 

TIRAMISU

 

 SAN SEBASTIAN 

 Antep Fıstığı, Maldone Tuz, Karamel
  Pistachios, Maldone Salt, Caramel  

TIRAMISU
 Kakao

Cocoa

Lotus Kreması, Orman Meyveleri, Lotus Bisküvi
Lotus Cream, Forest Fruits, Lotus Biscuits

Çikolata Sos, Kara Orman Meyverleri Sos
Chocolate Sauce, Black Forest Fruit Sauce

 TUZLU ÇİKOLATA
 

 

LOTUS CHEESECAKE               600.00

475.00

475.00

240.00

TATLILAR DESSERTS

FRUIT PLATE
MEYVE TABAĞI

 
    320.00

  
Baked Baby Potatoes, Grilled Red Peppers, Wild Broccoli, Bone Broth

Baked Baby Potatoes, Saute Spinach, Ghee Butter

  BEEF RIBEYE
Fırın Bebek Patates, Közlenmiş Kırmızı Biber, Yabani Brokoli, Kemik JuilDANA ANTRİKOT 2.110.00

  
German Potato Salad With Mustard, Baby Arugula, Grilled Lemon, Metrdotel Butter  CHICKEN SCHNITZEL

Hardallı Alman Patates Salatası, Körpe Roka, Izgara Limon, metrdotel tereyağıTAVUK ŞİNİTZEL 970.00



Acı // Hot VejetaryenEl Yapımı // Handmade

Menü 24 Şubat 2026’da değişmiştir. 

Yiyecek alerjiniz varsa lütfen personelimizi bilgilendiriniz. // If you have any food allergies, please inform our staff.

RISOTTO & MAKARNA & PİZZA 
R I S O T T O  &  P A S T A  &  P I Z Z A

Barbecue Sauce, Mozzarella, Cheddar, Red Onion, Parsley  BBQ SAUCED CHICKEN PIZZA
Barbekü Sos, Mozerella, Cheddar, Kırmızı Soğan, Maydanoz BBQ SOSLU TAVUK PİZZA 840.00

           

ETLİ  RISOTTO
BEEF RISOTTO

1.500.00

 
 TAZE OTLU & DÖRT PEYNİRLİ RİSOTTO

RISOTTO WITH FRESH HERBS & FOUR CHEESE Fresh Herbs, Four Cheeses
Taze Otlu Bitkiler, Dört Peynir 990.00

 
 ENGİNARLI RİSOTTO

ARTICHOKE RISOTTO Baby Artichokes, Dill, Parmesan
Bebek Enginar, Dereotu, Parmesan 1.190.00

 
 TRÜF MANTARLI GİRİT KABAKLI FETTUCCİNE 

FETTUCCINE WITH TRUFFLE AND CRETAN ZUCCHINI Sautéed Cretan Zucchini, Tru�e , White Tru�e Cream, Parmesan 
Sote Girit Kabağı, Trüf Mantarı, Beyaz Trüf Kreması, Parmesan 1.820.00

 
 PESTOLU RİGATONİ

PESTO RIGATONI Cream, Pesto Sauce, Parmesan 
Krema, Pesto Sos, Parmesan 820.00

 
 GNOCCHİ

GNOCCHI Fresh Baby Spinach, Cream Sauce With Tree Kinds Of Chesse, Parmesan
Taze Körpe Ispanak, Üç Peynirli Krema Sos, Parmesan 850.00

 
 DAĞ MANTARLI THAİ RİSOTTO

THAI RISOTTO WITH WILD MUSHROOM Diced Seasonal Vegetables, Curry Paste, and Oyster Mushrooms

Mildly Spicy Tomato Sauced Risotto, Shredded Beef Ribs, Shallot

Küp Mevsim Sebzeleri, Curry Paste ve İstiridiye Mantarı 1.190.00

Four Kinds Of Cheese, Arugula Leaves, Parmesan  QUATTRO FORMAGGİ PIZZA
Dört Çeşit Peynir, Roka Yaprakları, ParmesanDÖRT PEYNİRLİ PİZZA 940.00

San Marzano Tomato Sauce, Smoked Ribs, Arugula Leaves, Parmesan  SMOKED RIBS PIZZA
San Marzano Domates Sos, Füme Kaburga, Roka Yaprakları, ParmesanFÜME KABURGA PİZZA 1.050.00

Mixed Aegean Herbs, Mozzarella, Grated Izmir Tulum Cheese  AEGEAN HERB & TULUM CHEESE PIZZA
 Karışık Ege Otları, Mozerella, İzmir Tulum RendeEGE OTLU & TULUM PİZZA 940.00

 MIXED SEAFOOD RISOTTO
KARIŞIK DENİZ MAHSULLÜ RİSOTTO

Calamari, Shrimp, Vongole, Black Mussels, Cherry Tomato Sauce, Parsley
Kalamar , Karides , Vongole , Kara Midye , Cherry Domates Sos , Maydanoz 1.775.00

Parmesan, Roasted Walnuts, Cream Sauce, Basil  OYSTER MUSHROOM FETTUCCINE (OPTIONAL: MEAT or CHICKEN)
Parmesan, Kavruk Ceviz, Krema Sos, FesleğenİSTİRİDYE MANTARLI FETTUCCİNE ( ET veya TAVUK ) 1.560.00 830.00/

RİSOTTO RISOTTO

MAKARNA PASTA

PİZZA PIZZA



NP. DAVET

NP. EVENT

North Piers’te sadece bir akşam değil, unutulmaz anlar planlanır.

Deniz manzarası eşliğinde kurumsal yemekler, özenle hazırlanan  fix menüler, markanıza 
değer katan lansman ve davet organizasyonları…

Ya da hayatınızın en özel “evet”i için romantik bir evlilik teklifi, şık bir nişan yemeği ya da 
zarif bir düğün daveti.

North Piers; her detayı titizlikle planlanan, konsepti size özel tasarlanan 
organizasyonlara ev sahipliği yapar.

Ambiyans, müzik, menü ve masa düzeni… 
Hepsi hayalinizdeki geceyi gerçeğe dönüştürmek için.

İster kurumsal, ister tamamen kişisel bir kutlama olsun; denizle iç içe, sofistike ve 
ayrıcalıklı bir atmosferde misafirlerinizi ağırlayabilirsiniz.

Hayalinizde nasıl bir gece var?
North Piers ekibi, sizin için tasarlamaya hazır.

At North Pier’s, unforgettable moments are planned, not just for an evening.

Corporate dinners with sea views, meticulously prepared fixed menus, launch and event 
organizations that add value to your brand…

Or a romantic marriage proposal for the most special “yes” of your life, a stylish engage-
ment dinner, or an elegant wedding reception.

North Pier’s hosts events where every detail is meticulously planned and the concept is 
designed specifically for you.

Ambience, music, menu, and table arrangement…

All to turn your dream night into reality.

Whether it's a corporate event or a purely personal celebration; you can host your guests 
in a sophisticated and privileged atmosphere surrounded by the sea.

What kind of night do you envision?
The North Piers team is ready to design it for you.


